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Apfel




Aglishardter Kalvill:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:

Sorte stammt aus Rémerstein-Béhringen, vom Hofgut Aglishardt, von dort aus geringfligige Ver-
breitung ins ndhere Umfeld; Erwahnung in Sortenlisten aus Minsingen in den 1950er Jahren;
Entstehung vor 1900 zu vermuten

auf dem Hofgut Aglishardt standen in den 50er Jahren junge und alte Baume, die spater gerodet
wurden; heute gibt es noch 2 bekannte Baume in der Gegend um Boéhringen

Fruchtbeschreibung:

mittelgrol, ,wie Gravensteiner oder sogar gréRer”, rund bis abgeflacht; Oberflache uneben, meist
auffallig breite Kanten; gelbe Grundfarbe, karminesinrot-gestreift, gesprenkelt und marmoriert;
gelbe Grundfarbe in rotschreitender Reife bisweilen wechselnd zu rosa durchschimmernd; Stiel-
grube mit strahliger zimtfarbener Berostung - zum Teil als deutliche Rosthaube ausgepragt; et-
was dickere, glatte Schale; Fruchtfleisch ist deutlich rétlich marmoriert, ausgewogenes Zucker-
Saure Verhaltnis und frisches Aroma

Baumeigenschaften:
frihere Blite, etwas spater als Boskoop; selbst auf steinigem Lehmboden konnten die Baume alt
werden; Apfel gab gute reiche Ernte

Pflickreife:
Ende Sept.

Lagerfahigkeit:
haltbar bis Weihnachten; etwa 2 Monate - wird dann trocken

Verwendung:

Most-, Back-, Tafelapfel

saftig, Apfel wurde eingelagert als Tafelobst, fur das Mosten wurde nur das Fallobst, da nicht
lagerfahig, beigemischt

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
nichts weiter bekannt, Fruchtbehang windfest

Besonderheiten:
Lokal-Tafelsorte auf der Alb, rot marmoriertes Fruchtfleisch

Anmerkungen:
wurde vom Sortenmelder in Bad Urach friher im Herbst frisch an Kartoffelkunden mitverkauft -
die Apfel waren dabei doppelt so teuer wie die Kartoffeln



Fotos Aglishardter Kalvill:




Aglishardter Calvill

Sudlich von Rémerstein-Béhringen liegt das Hofgut Aglishardt mit einer Geschichte, die mehrere
hundert Jahre in die Vergangenheit reicht. Bis in die 60er Jahre des letzten Jahrhunderts umgab
den Hof eine Vielzahl von Hochstamm-Obstb&umen. Die meisten fielen den Rodungspramien
zum Opfer. In den 60er Jahren wurden Pramien fir die Rodung von Hochstammen bezahlt, um
den Obstbau auf besseren Lagen zu intensivieren und andernorts den tiberkommen-
erscheinenden ,Streuanbau zu verwerfen®, berichtet Hans Wo6rz aus Hengen .

Bevor es jedoch im Umfeld des Aglishardt zu den Rodungen kam, hat der heute Gber 80-jahrige
Hans Wo6rz mit seinem Vater Sorten von dort vermehrt. Denn Hans Worz hatte in jungen Jahren
die Baumwart-Ausbildung absolviert. Sie bestand aus 12-Wochen Theorie innerhalb 2-jahriger
Praxis und die Vermehrung gehort zum Handwerk.

So haben die beiden also Sorten vermehrt wie Koniginapfel, Danzinger Kantapfel, Jakob Lebel
und auch den Aglishardter Calvill, wovon dem nun betagten Hans Wdrz noch 2 Standorte geléau-
fig sind.

Der Apfel ist auffallend rundlich, nicht klobig, sondern kugelig, leicht abgeflacht, mit einer gelbli-
chen bis weilllichen Grundfarbe, die karminesinrot geflammt bis marmoriert ist und am Stiel eine
grinliche Haube hat. Die Kelchgrube ist unregelmafig weit, mit groben Rippen und Fleischperlen
besetzt. Der Kelch ist klein mit Ubereinanderliegenden, beflaumten Kelchblattern. Das Frucht-
fleisch ist, besonders unter der Schale, nahezu komplett rot durchzogen und hat eine Tafelobst-
geeignete Konsistenz. Die Schale ist etwas dick, aber noch nicht stérend beim Verzehr. Der Ge-
schmack ist fein-weinig mit gutem Su3e-S&ure-Verhaltnis. Der Bif3 fest, nach Lagerung in den
Dezember aber mirbe werdend. Dann eignet sich der Apfel vor allem noch fir die Kiiche als
Backapfel.

Es ist ein Herbstapfel mit Tafelobst-Qualitaten —Auf derHochflache der Alb kommt nicht allzu héu-
fig vor, dass dort solche Sorten gut gedeihen. Der Baum ist gesund und tragt regelmafig. Norma-
le Reife ist Ende September. Verwertung als Mostapfel, Tafelapfel oder Kiichenapfel méglich.
Hans Worz hat die Sorte friher vor allem fir Most verwendet in Kombination mit einigen anderen
Sorten. Angesichts der Farbung des Fruchtfleisches ware interessant zu probieren, ob der sor-
tenreine Most vom Aglishardter Calvill eine rote Farbung mitbringt. Der Geschmack verspricht
einen sehr wohlschmeckenden Saft. Der Zuckergehalt liegt mit 45 Grad Oechsle im unteren Be-
reich, was aber durch die geringe Saure nicht nachteilig auffallt.

Die Sorte wurde im Rahmen des Sortenerhaltungsprojektes im Winter 2018/19 vermehrt, damit
der Fortbestand gesichert ist. Vielleicht weckt ja auch die erwartete Bestétigung der Sortenerhal-
tungszentrale als Lokalsorte das Interesse der heutigen Hofbesitzer des Aglishardt.



Bastlesapfel:

Synonyme:
gemeldet als Peterméannle, identifiziert als Bastlesapfel v. E. Fritz/ZKOB-Bavendorf

Herkunft/Verbreitung:
Lokalsorte mit Rest-Vorkommen um Nurtingen herum, hier aus Grafenberg

Fruchtbeschreibung:
roter Apfel mit roten Streifen, kugelig, mittelgrol3, fest, fettige Schale, gelbliches Fleisch

Baumeigenschaften:
kompakte Krone, Blite zur Hauptblitezeit
reiche Ernte; sollte jedes Jahr geschnitten werden; bevorzugt guten Boden

Pflickreife:
Anfang Okt.

Lagerfahigkeit:
bis Weihnachten
bis Dezember/Jan.

Verwendung:
sehr schmackhafter saftiger Tafelapfel; Mostapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
allgemein wenig Apfelwickler, alternierend, krebsanfallig

Besonderheiten:
gemeldet als Petermannle, identifiziert als Bastlesapfel v. E. Fritz



Fotos Bastlesapfel:




Becksapfel:

Synonyme:
Ermstaler Champagner, Beckenfrieder

Herkunft/Verbreitung:
Samling von Champagner Renette, Ursprungsort: Ermstal
bereits vor dem Krieg lokal bekannt

Fruchtbeschreibung:
relativ kleiner Apfel, feines weil3es Fleisch, im Lager wird Schale fettig, etwas druckempfindlich

Baumeigenschaften:
bluht relativ spat mit Herzogapfel; wachst relativ ruhig, kein gro3er Baum, runde Krone
geeignet fur Albvorland

Pfliickreife:
Sept./Okt. (Apfel hat langes Erntefenster - ca. 1 Monat)

Lagerfahigkeit:
lange Lagerfahigkeit; Apfel wird etwas schrumpelig, bleibt aber saftig

Verwendung:
suBlicher Apfel, v.a. Tafelobst; auch Saft; sehr guter Mostapfel, Massentrager

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
robust, hat wenig Fruchtschorf, teils am Baum schon stippige Friichte erkennbar
braucht durch spate Bliite wenig Pflanzenschutzmittel

Besonderheiten:
Grol3friichtig



Fotos Becksapfel:




Betzinger Grunapfel:

Synonyme:
Betzinger Grunfleiner, B. Griinling

Herkunft/Verbreitung:
Abstammung: unbekannt, Ursprungsort: Betzingen (Ortsteil von Reutlingen)

Fruchtbeschreibung:
mittelgroRRe, leicht hoch gebaute, griin bleibende Frucht mit nahezu fehlender Deckfarbe, rund mit
vereinzelt breiten Kanten, tiefe Stiel- und Kelchgrube, feinschalig, druckempfindlich

Baumeigenschaften:
sehr spate Blltezeit; Baumreife: Oktober

geeignet fur Albvorland

Standorteignung:
anspruchslos

Pflickreife:
Okt.

Lagerfahigkeit:
bis Februar

Verwendung:
Tafel- und Wirtschaftsfrucht, Mostapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
robuste Lokalsorte

Besonderheiten:
sehr spat blihend, robuste Sorte; lange griinbleibend

Anmerkungen: k.A.



Fotos Betzinger Grinapfel:




Bihlmayer:

Synonyme:
Dirgannele, Tirkenannele

Herkunft/Verbreitung:

1790 von Rosler als Lokalsorte in Bad Urach erwéhnt; in Bad Cannstatt 1857 als Tirkenannele
ausgestellt

heute ,eigentlich nicht mehr vorhanden®, Einzelbdume bekannt im Raum Glems, Metzingen-
Neuhausen und im Neuffener Tal

Fruchtbeschreibung:

klein bis mittelgroR3, rundlich bis herzférmig, meist aber langlich, sogenannte ,hochgebaute”
Frucht; Grundfarbe bei Reife gelb mit teils flachig roter Deckfarbe, teils marmoriert, geflammt;
geoffnetes Kernhaus mit ausgepragten Wandrissen; deutliche Kelchréhre; helles-weilliches
Fleisch, fest - nicht druckanfallig mit zimtartigem Aroma, schéne Schaufrucht

Baumeigenschaften:

spate Blute - bluht nach Eisheiligen; charakteristischer Wuchs - schéne gerade Stamme und fei-
ne bogige Triebe mit kraftiger Mitte

geeignet fur Albvorland

Pflickreife:
Oktober

Lagerfahigkeit:
»Frucht hing immer lang am Baum®, halt mindestens bis Weihnachten, eher bis Februar

Verwendung:

Tafelobst, Most- und Saftapfel

vornehmlich Tafelobst, sicher auch flr andere Zwecke verwendbar, weinséuerlicher/zimtartiger
Geschmack, friher oft auf dem Markt verkauft, roter Weihnachtsapfel - auch fir Baumschmuck
verwendet, schone Farbe

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
aus den letzten Jahrzehnten liegen keine Erfahrungen zu Anfélligkeiten vor



Fotos Bihlmayer:
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Blochinger Samling:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:
Verbreitung auf der Alb, Zufallssamling Lokalsorte Esslingen-Reutlingen von Landwirt Blochinger
entdeckt

Fruchtbeschreibung:
relativ gro3, griin-gelb mit leichter Rote (Farbe ahnlich Jakob Lebel), normale Schale, nicht fettig,
feste Frucht

Baumeigenschaften:
sehr frosthart, bliht vor den Eisheiligen
fruchtbar, gute reiche Ernte

Pfliickreife:
Mitte/Ende Sept./Okt.

Lagerfahigkeit:
4-6 Wochen, danach trocken

Verwendung:
Tafelobst, Saft, Kuchen, Apfelmus, mild / wenig Séure, bleibt fest - wird nicht mussig

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
grundgesund, neigt zu Alternanz wenn nicht geschnitten wird; keine Schadlinge, kein Pilzbefall,

sehr frostharte Blite, guter Pollenspender, fir Hohenlagen geeignet

Besonderheiten:
robuste Sorte, Verwechslung mit "Hohewart™, starkes Wachstum

Anmerkung: k.A.



Fotos Blochinger Samling:




Bronnapfel:

Angaben aus:
(1) Lucas: Die Kernobstsorten Wirttembergs, 1854
erganzt durch Interviews

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:

von Eduard Lucas beschrieben (1)

Lokalsorte, Fund hier bei Glems; laut E. Fritz/KOB entspricht die Sorte einer weiteren Herkunft
bei Rommelsbach; weitere Bronnapfel-Typen seien ihm bekannt

Fruchtbeschreibung:
mittelgroRRer bis kleiner flacher Apfel, weil3-gelblich, mit weiter Kelchgrube, zimtfarbene Berostung
in Stielgrube, etwas feste Frucht; trockene Schale

Baumeigenschaften:

Baum wird sehr grol3, tragt oft u. reichlich (1)

bei Glems steht ein alter Baum mit sehr gro3em Stammumfang
Jungbaume zeigen ein auffallig gesundes Laub

Pflickreife:
Sept.

Lagerfahigkeit:
bis Jan.

Verwendung:
Mostapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
etwas krebsanfallig (auf schweren Bdéden?), sonst robust

Besonderheiten:
massiver, robuster Baum, regelmaRiger Tréager

Anmerkung:
der hiibsche Apfel hat eine gute Grél3e als Kinderapfel und die Jackentasche - er ist nicht druck-
empfindlich; die erfrischende Saure schmeckt Kindern meist sehr gut



Fotos Bronnapfel:




Christiansapfel:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:

unbekannte Herkunft, Meldungen aus Metzingen-Neuhausen und Glems
Sorte wurde vielfach Pomologen zur Bestimmung vorgelegt, ohne Ergebnis
nach mindlicher Uberlieferung Anfang des 20. Jahrhunderts vermehrt

Fruchtbeschreibung:

mittelgroRer bis grol3er Apfel, abgeplattet, Oberflache mit breiten Kanten, schwachen Rippen,
Grundfarbe hellgrin mit roter Deckfarbe, teils flachig bis marmoriert und kurz gestreift; kurze brei-
te Kelchblatter, Kelchgrube oft mit Fleischperlen; lange schmale Kelchréhre bis an das Kernhaus
reichend; weilRes, saftiges Fruchtfleisch, geschmacklich besser als Spatblihender Taffetapfel

Baumeigenschaften:

spatblihend und robust

bliht nach Spatblihendem Taffetapfel (Anfang Juni) - Blite ist damit nicht spatfrostgefahrdet;
Befruchter sind vor allem Hofstatter und Schmidbastele

allgemein anspruchslos, unbedingt auf spataustreibender Unterlagensorte veredeln um Unterla-
genaustrieb zu verhindern (z.B. Bittenfelder, kein Jakob Fischer)

Pfluckreife:
etwas friher als Boskoop d.h. Anfang/Mitte Okt.

Lagerfahigkeit:
nicht lagerfahig, wird dann braun

Verwendung:
reines Mostobst, aber grundlegende Tafelobstqualitéaten

verwendet zur Most-/Saftherstellung, geschmacklich nicht so gut wie Hofstatter

kein Tafelobst, aber "LuckenbiRer" wenn nichts anderes da war (z.B. erfrorene Bliiten, etc.) -
dann auch roh gegessen

bislang nicht zum Kuchenbacken verwendet, Backqualitaten unbekannt

da die Sorte robust ist und &uf3erst spét bliht wurde sie von Dr. Ruel3 in die Zichtungsarbeit auf-
genommen, Zielsetzung: spat blihende, robuste Tafelobstsorte flir extensiven Anbau (Streuobst)

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:

robust, kein Mehltau, kein Feuerbrand

auch in starken Schorfjahren weitgehend schorffrei, gesunder Apfel
Besonderheiten:

bliht noch nach dem Spatbliihenden Taffetapfell



Fotos Christiansapfel:




Eisbruqgger/ Eisbrucker:

Synonyme:
Gestreifter Eckapfel

Herkunft/Verbreitung:
bereits 1823 beschrieben im Anhang des Hohenheimer Katalogs von Wilhelm Walker, nur noch

wenige Exemplare im Landkreis Reutlingen belegt.

Fruchtbeschreibung: grof3er, gelblich griner, rot geflammter Apfel mit ausgepragten Rippen
und Kanten, die sich lber die ganze Frucht ziehen

Baumeigenschaften: recht tragbar

PflGckreife: Oktober

Lagerfahigkeit:
Mitte Oktober bis Mai

Verwendung:
Hervorragender Mostapfel, Kiichenapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit: auf dem Lager neigt er zur Stippigkeit

Besonderheiten:
Fur Hohenlagen geeignet

Fotos Eisbrugger/ Eisbrucker:




Fetzerapfel:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:

bereits vor dem Krieg lokal bekannt

laut Kreisobstbauinspektor Faiss: 1942 verbreitet im Anbaugebiet Pfullingen

dort als Lokalsorte noch vereinzelt zu finden; aktuelle Vermutung zur Abstammung: Luikensam-
ling

Fruchtbeschreibung:

mittelgroR, plattbauchig bis oval abgestumpft zum Kelch hin, darin teils Ahnlichkeit zum faformi-
gen Bohnapfel, Grundfarbe gelb-grinlich, Sonnenseite teils rot mit leichten hellroten Streifen;
Stielgrube schuppig berostet, kurzer dicker Stiel; hellgelbes Fruchtfleisch, fest, suf sauerlich;
Schale wird im Lager leicht fettig

Baumeigenschaften:
spéate Blute; keine besonderen Anforderungen an Standort; tragt sicher; gesunder Wuchs

Pfluckreife:
Ende Sept./Anf. Okt. (halt auf Baum auch noch 1-2 Wochen)

Lagerfahigkeit:
genulreif ab Januar
lagerfahig bis Mai

Verwendung:

Faiss, 1942: Mostapfel, sauerlich

v.a. Wirtschaftsapfel, guter Mostapfel, aber auch ,Not-Tafelapfel”, sduerlich

nicht unbedingt Tafelobst, aber im Notfall gegessen, saftig, geschmacklich keine besondere No-
te, etwas sauerlich, rauer/herber Geschmack, teils in der Kiiche verwendet z.B. Kompott

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
alterniert schwach bis gar nicht, reiche Ernte, gesunder Baum, nicht schadlingsanfallig

Besonderheiten:
eingeordnet von Faiss in die geringste Preisgruppe V; suf3 sauerlich; alterniert schwach, gesun-
der Wuchs; aktuelle Vermutung: Luikensamling

Anmerkung:
Der urspriinglich letzte Baum wurde von einem vom Pilz befallenen Birnenbaum umgeworfen.
Nun gibt es neue Meldungen.



Fotos Fetzerapfel:




Hintergrundinformationen zum Fetzerapfel:

verfasst von: Felicitas Wehnert, Sachbuchautorin, Nurtingen

zusammengetragen von: Thilo Tschersich, Kreisfachberater fir Obst- und Gartenbau, LRA
Reutlingen

Es war Rettung in letzter Sekunde. Und einem Ungluck folgte dann doch noch ein Glucksfall. Das
hochbetagte Ehepaar Kilgus meldete 2015 einen alten Apfelbaum auf ihrem Glitle bei Pfullingen.
Die vermutete Luike entpuppte sich als ein Exemplar des fast verschwundenen Fetzerapfels. Der
mittelgroRe Apfel mit dem weil3en Fruchtfleisch ist griinlich rot beflammt und ein guter Wirt-
schaftsapfel vor allem zum Maosten, aber auch zum Saften, Dérren, Backen oder Einmachen.
Aber im darauffolgenden Winter ril3 den alten Baum ein vom Hallimasch-Pilz geschadigter Birn-
baum beim Sturz mit. Die Sorte schien verloren.

Doch dann meldeten Walter Frith und Herr Heinlen zwei weiteren Baumen in Pfullingen. Dort
wurde der Fetzerapfel vor dem zweiten Weltkrieg haufig gepflanzt, weil der kapitale Baum auch
dann trug, wenn andere Baume durch Frost keine Friichte entwickelten. Gegen Krankheiten und
Schadlinge ist er allerdings wenig widerstandsfahig. Vielleicht verschwanden deshalb immer
mehr Exemplare. Auch die beiden gemeldeten Baume waren schon sehr alt. Deshalb wurden
von ihnen Edelreiser genommen und in der Baumschule Leibssle auf andere Baume aufgepropft.
So konnte die alte Lokalsorte in letzter Minute gerettet und erhalten werden.

Doch dann meldeten Walter Friih und Hermann Heinlin zwei weitere Baume in Pfullingen. Dort
wurde der Fetzerapfel vor dem zweiten Weltkrieg haufig gepflanzt, weil der kapitale Baum auch
dann trug, wenn andere Baume durch Frost keine Friichte entwickelten. Durch den sicheren und
alljahrlichen Ertrag war die Sorte wertgeschatzt - zuverlassig brachten die Baume geniigend Ap-
fel fur den Most. Auch gegen Krankheiten ist er sehr widerstandsfahig und fir Schadlinge nicht
anfallig. Dennoch verschwanden immer mehr Exemplare. Auch die beiden gemeldeten Baume
waren schon sehr alt und trugen nur knapp gentigend Friichte, um erfolgreich eine Sortenbe-
stimmung durchfiihren zu kénnen. Sie befinden sich im Absterben. Deshalb wurden von ihnen
Edelreiser genommen und in der Baumschule Leibssle auf andere Baume aufgepropft. So konnte
die alte Lokalsorte in letzter Minute gerettet und erhalten werden.

Aber im darauffolgenden Winter rif3 den alten Baum ein vom Hallimasch-Pilz geschadigter Birn-
baum beim Sturz mit. Die Sorte schien verloren

Fraas Sommerkalvill:




Synonyme:
Fraas weiler Sommerkalvill

Herkunft/Verbreitung:

1850 bei Dekan Fraas in Balingen entdeckt, begegnete E. Lucas auf pomologischer Erkundung
1850, in der Pomologie vermehrt; Fund in Engstingen: Pflanzung um 1870; im Zollernalbkreis
keine Baume bekannt

Fruchtbeschreibung:

mittelgrol3 bis grof3, Form typisch kalvillartig gerippt und ungleichmagig, stielbauchig; Schale
grunlichgelb, sonnenseits rosenartig angehaucht, leicht fettig u. glanzend; Fleisch weil3, locker,
suf’ weinsauerlich

Baumeigenschaften:

gute Qualitat der Frucht, reicher Ertrag, robuster reich verzweigender Wuchs, auf3erst interessan-
ter Herbstapfel, der sich auch fir hohere Lagen eignet, Krone hochgewdlbt kugelférmig, Bliite
mittelspat

Pfliickreife:
September

Lagerfahigkeit:
bis Ende Okt.

Verwendung:
Tafelapfel, auch zum Backen geeignet, Wirtschaftsapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
robust, wenig anfallig, fir mittlere Hohenlagen geeignet

Besonderheiten:
Robust, besonders frosthart, Uberstand -35 C im Winter 1941/42 mit Vollertrag “42; insgesamt

wenig anfallig, Exemplar alterniert halbseitig innerhalb der Krone

Anmerkungen: k.A.



Fotos Fraas Sommerkalvill:




Herzogapfel:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:
Stammt aus dem Ermstal, Samling von Champagner Renette; bereits vor dem Krieg lokal be-
kannt, zur Zeit nachweisbar ab 1931 (Urach)

Fruchtbeschreibung:
klein-mittelgrof3, leichte blass-rote Backchen mit Streifen, fester Apfel, feste Schale, leicht fettig,
flach, Grundfarbe hellgelb geworden

Baumeigenschaften:
Blutezeit: spat, mitte/ Ende Mai, keine besonderen Standortanforderungen
geeignet fur Albvorland

Pflickreife:
Baumreife: Mitte/ Ende Oktober

Lagerfahigkeit:
lagerfahig, - Marz/ April

Verwendung:
wurde als Tafelapfel gegessen, besonderes Aroma, kein Kuchenapfel
Wirtschaftsapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
Apfel und Baum sehr robust, bzgl. Pilze ect., leichte Alternanz

Besonderheiten:
Grol¥friichtig, Massentrager, spate Bliite



Fotos Herzogapfel:




Hofstatter:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:

Lokalsorte aus dem Ermstal

Samling von Champagner Renette; bereits vor dem Krieg lokal bekannt

gemanl mindlicher Weitergabe entstanden bei Neuhausen — Gemarkung Hofstatt, und bis in 2.
Weltkrieg hinein Haupt-Apfelsorte in der Region Ermstal noch vor Luiken

da der Apfel zu Kklein fir Vermarktung ist, sei er nicht mehr vermehrt worden

Fruchtbeschreibung:

mittelgrol3, plattrund, ungleichférmige und ungleichhalftige Frucht; gelbe Grundfarbe mit sonnen-
seits roten Backen; Stielgrube mit recht groRer strahliger Rostkappe, leicht schuppige Berostung;
typisch kleiner Kelch;

wohlschmeckend, saftig

Baumeigenschaften:
spat blihend - nach den Eisheiligen, in Metzingen-Neuhausen gab es viele Hofstatter und Chris-
tiansapfel, da sie gegenseitige Befruchter sind

mittel bis guter Boden noétig; eher kleiner Apfel, wachst "schlappig" mit langem Fruchtholz - wie
Luiken; der Blochinger Samling hat dem Hofstatter den Rang abgelaufen, da man den noch we-
niger spritzen musste als den Hofstatter

geeignet furs Albvorland

Pfluckreife:
Ende Sept./Anf. Okt.

Lagerfahigkeit:
Lagerung bis Weihnachten méglich - danach leicht schrumpelig und murb

Verwendung:
Tafel- und Mostsorte, geschmacklich besser als Champagner Renette, guter Ertrag

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
nicht auffallig alternierend, frostresistent, etwas schorfanfallig

Besonderheit:
12 gemeldete B&dume - davon 10 abgéngig!



Fotos Hofstatter:




Kleinbettlinger Luiken:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:

Samling aus der Gruppe der Luiken - Lokalsorte im Raum Kleinbettlingen

scheint seit 19 Jh. lokal bekannt zu sein

laut Uberlieferung gab es diese Sorte friher viel auf den Gemeindeflachen - aber heute sind sie
alle weg,

nur noch 3 Baume bekannt

Fruchtbeschreibung:

ahnlich dem Gewaurzluiken aber heller und kleiner; Frucht ist fest, kugelig; bei Reife gelbe Grund-
farbe, rot gestreift und marmoriert; Stielgrube fein-strahlig berostet; Kelch klein und geschlossen,
Kelchréhre auffallig gleichbleibend breit und lang; wei3es Fruchtfleisch das bei viel Sonne leicht
rétlich wird

Baumeigenschaften:

groRer, majestatischer Baumwuchs, kréftig, wiichsig mit starken langen Asten, Baum gedeiht auf
relativ schwerem lehmigen Boden, reiche Ernte

"Seltsamer Baum" - luikenartiger Wuchs - untypisches Schnittverhalten gegentber anderen Sor-
ten

bliht etwa 4 Wochen nach Hauptblite, nach Eisheiligen, ahnlich Spatbliihender Taffetapfel

der Vater des riistigen Sortenmelders sagte laut Uberlieferung: "Den Baum laRt du so wachsen
wie er will, da machst du nichts dran!”, sein Baum im Garten ist mind. 150 J. alt - war schon grof3
und alt in seiner Kindheit

Pfluckreife:
Okt.

Lagerfahigkeit:
lagerfahig Sept.-Dez.
(aber nicht weiter getestet, da Mostapfel)

Verwendung:

Wirtschaftsapfel, Tafelobst, auch zum Ddrren verwendet - war da aber einer von vielen

Frucht hat reif >50°Oechsle; eigentlich reine Mostsorte: enthalt ziemlich viel Zucker + Saure
(Saure erhoht Haltbarket vom Most - hier besser als bei anderen Sorten/Mosten)

Apfel hat immer gut geschmeckt - sieht auch gut aus als Frucht, saftig, wurde aber eher nur zu
Notzeiten/Kriegszeit roh gegessen



Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
robust, gesund, kaum Schadlinge, ganz wenig Wirmer, kaum Faulnis an den Friichten, alternie-
rend, keine Windanfalligkeit, kein Schorf, keine Feuerbrand, kein Baumkrebs

Spezial-Anmerkungen zum Mosten: aus Sparsamkeitsgriinden hat man friher die gemahlene
Frichte nicht direkt gepresst fir Most, sondern das Mahlgut erst 2 Tage lang in einem grof3em
Bottich/Zuber im Verhaltnis 30 | Wasser auf 3 Zentner gemahlene Friichte angesetzt und erst
dann gepresst - das hatte den Vorteil, dass Vitamine etc. aus der Schale mit ins Gargut Uberge-
gangen sind

sein Most hat z.B. 60°Ochsle (was héher ist als normal), wenn er Birnenmost macht (z.B. mit
Oberdosterreichischen, Schweizer Wasserbirne) dann mischt er diesen Luiken bei um den Saure-
grad aufzubessern

Besonderheiten:
grol3er, majestatischer Baumwuchs, ohne Alternanz, ein Apfelbaum wie eine Eiche, mit Friichten
fir besonders guten Most

Anmerkung:
Kleinbettlingen liegt im Landkreis Esslingen, der Baum steht nur in Steinwurfweite von der Kreis-
grenze nach Reutlingen entfernt.



Fotos Kleinbettlinger Luiken:




Kleiner Langstiel:

Synonyme:
Blauschwanzle, Blauschwanz, Bedufteter Langstiel

Herkunft/Verbreitung:

»,1794 wurde der Apfel erstmals als ,Blauschwanz® oder wie er offizielle heif3t als ,Kleiner Lang-
stiel” beschrieben. Spater wurde der Apfel auf den Baumgutern von Hohenheim vermehrt und
dabei wurde er wohl auch zum schwabischen ,Blauschwanzle®. Im Neckartal war er gut verbrei-
tet.” Vor 1800, vermutlich aus Halle an der Saale, Zufallssdmling, vor 1900 als StralRenbaum an-
gepflanzt.

Fruchtbeschreibung:

klein, sehr regelmaRiger Bau; Schale sehr fein zart glatt, am Baum stark beduftet, hellgelb, die
Sonnenseite (besonders um Stielwélbung herum) mit lichtbréaunlichem Rot verwaschen; Fleisch
weil3, saftreich, suf3 weinsauer

Baumeigenschaften:

Baum wachst sehr kraftig, bildet hochgehende pyramidale Krone u. ist nach einigen Jahren recht
fruchtbar; Baum passt vortrefflich auf Felder und an Straf3en

bildet viel kurzes und langeres Fruchtholz, wobei letzteres gern herabhangt; sehr dauerhafter
Baum und gedeiht in hoheren Obstlagen noch recht gut

Pflickreife:
November

Lagerfahigkeit:
bis Mai

Verwendung:
war bei Versteigerungen sehr gefragt; der Nachzilgler eignet sich als Tafelapfelchen, gibt einen

guten Most und kann als ganze Frucht gedorrt werden; sehr guter Wirtschaftsapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
in Blite nicht empfindlich, robust und anspruchslos

Anmerkung: k.A.



Fotos Kleiner Langstiel:

Kleiner Langstiel

‘




Kugelapfel:

Angaben aus:

(1) Lucas: Die Kernobstsorten Wirttembergs, 1854

(2) Oberdieck, Lucas, Jahn: lllustrirtes Handbuch der Obstkunde, Bd. 1, 1859
(3) Hartmann: Farbatlas alte Obstsorten, 5. Aufl. 2015

Synonyme:
Sauerracher (am Bodensee), Barwinkler (Echterdingen), Griner Zwiebelapfel (Boblingen), Gri-
ner Katzenkopf (Ehingen) (1)

Herkunft/Verbreitung:

,Einer der allverbreitetsten Apfel in Wiirttemberg, fast in allen obstbautreibenden Gegenden; un-
ter obigem Namen im Neckar- und Remsthal® (1)

Heute ist der Kugelapfel ausserst selten geworden - da er bislang in keinem bekannten Sorten-
garten in Baden-Wurttemberg gesichert wurde, hat er aufgrund der historischen Bedeutung einen
Platz im Sortengarten erhalten.

Fruchtbeschreibung:

auffallend runder Apfel, mittlere Grol3e, oft sehr platt, haufiger vollkommen kugelférmig; Schale
glatt, glanzend, etwas geschmeidig, vom Baume grasgrin, spater gelbgrin und griingelb; sehr
saftreich, doch ziemlich fest, siRweinsauer, ohne Gewiirz (2)

Baumeigenschaften:
Baum wachst sehr lebhaft und stark und Ubertrifft darin die meisten Apfelsorten; sehr fruchtbar,
starker Sommertrieb (2)

Pflickreife:
Okt. (3)
Nov/ Dez. (1)

Lagerfahigkeit:
Reife Nov./Dez. - halt bis tief in den Sommer (2)

Verwendung:
vorzuglicher Wirtschaftsapfel (1)

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
gesunde, robuste Streuobstsorte



Fotos Kugelapfel:




Maurabeschtele:

Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:
Lokalsorte Glems

Fruchtbeschreibung:

klein, abgeplattet, auffallige Fruchtform mit finf breiten Kanten; gelbliche Grundfarbe mit roter
Beflammung, die in Stielgrube hineinreicht; kurzer dicker Stiel; breite Kelchgrube mit geschlosse-
nem Kelch, Kelchblatter beflaumt; breit rundliche dunkle Kerne; eher grobzelliges Fruchtfleisch,
sehr suf3

Baumeigenschaften:
gesundes Laub

Pfliickreife:
September

Lagerfahigkeit:
keine Erfahrungswerte verfiigbar, stets gleich vermostet

Verwendung:
Wirtschaftsapfel
Mostapfel, auch fir Schnitze/Dérrobst und Backen sehr gute geeignet

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
gesundes, kraftiges Laub

Besonderheiten:
auffallige 5-eckige Fruchtform

Anmerkungen:

ein hiilbsches Apfelchen, das wir nur mit kleinen FruchtgréRen angetroffen haben - der Baum war
aber von Beginn an abgangig bzw. trug Behang nach einer Notbliite. Sterbende Baume bringen
alle Kraft noch einmal auf, um viele Bluten und Friichte hervorzubringen, die dann meist beson-
ders klein sind. Eine weitere Besonderheit war, dass ein Teil der Krone aus sogenannten Unter-
lagen-Austrieben bestand und daran hingen noch kleinere, ganz griine Friichte. Anhand der letz-
ten kurzen Triebe wurde die Sorte noch vermehrt - inzwischen ist der Mutterbaum eingegangen.

Fotos Maurabeschtele:
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Muskateller Luiken:




Synonyme:
Jagermichel, Ermstalperle, Roter Baschesapfel

Herkunft:

.Kernobstsorten Wirttembergs" 1854: Vorkommen im Neckar- und Remstal, bei Hegnach und
auch sonst in ziemlicher Verbreitung

um Jahrhundertwende in Wirttemberg weit verbreitete Form des Luiken

Fruchtbeschreibung:
ahnliche Farbe wie Luiken (rot gestreift), mittelgrol3, saftig, feste Frucht, glatte Schale,
nicht druckempfindlich, wiirzig

Baumeigenschaften:

BlUtezeit: bluht nach den Eisheiligen

Baum wird ziemlich umfangreich, sehr fruchtbar; wird von den Landleuten des Neckar- und
Remstales sehr gern angepflanzt; bliht sehr spéat und hat darin, sowie in seinen Sommertrieben
viel Ahnlichlkeit mit dem Luiken

keine besonderen Anforderungen an Standort

Pflickreife:
Oktober

Lagerfahigkeit:
bis Marz

Verwendung:

vornehmlich als Mostapfel verwendet, auch als Tafelobst, auch in Kiiche verwendet, sehr gutes
Apfelmus, auch gut geeignet zum Backen und Brennen

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:

robust, gesund, alternierend

wenig empfindlich gegen klimatische Einfliisse

Besonderheiten:
Fallt erst mit den ersten Frosten

Anmerkung: k.A.

Fotos Muskateller Luiken:



Odenwalder:




Synonyme:
Schwarzwaélder Renette

Herkunft:
Herkunft unbekannt. IThr Name lasst darauf schliel3en, dass sie aus dem gleichnamigen Gebirge
kommt. Die &ltesten Bestande der Sorte finden sich derweil im Salzburger Land.

Fruchtbeschreibung:

grin-gelb, mittelgroR3, etwas verlaufend in der Form wie Schweizer Glockenapfel (eher langlich
als breit), etwas druckempfindlich, normale glatte Schale. Kelch geschlossen, Blattchen wollig,
langgespitzt, Einsenkung tief, eng, faltig. Stiel holzig, Hohle maRig tief, weit, etwas berostet.

Baumeigenschaften:
bliht zur Hauptblitezeit
Befruchtungsverhéltnisse: Guter Pollenspender. Der Baum ist in der Jugend starkwtichsig, sehr

frih und auf3erst fruchtbar.

Pfluckreife:
Anfang Sept. — Oktober

Lagerfahigkeit:
Sept. - Dezember

Verwendung:
besonders auffallender Geschmack ("SiRigkeit"); Verwendung zum Essen u. Mosten

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
sehr widerstandsfahig

Anmerkung: k.A.

Fotos Odenwalder:



Ohmenhauser Samling:




Synonyme:
Renzapfel, Ernstles-Apfel

Herkunft:

Zufallssamling ab 1900; Baum stand auf Ohmenh&user Grundstuick — hield zunachst Ernstles-
Apfel (hach Grundstiicksbesitzer Ernst Renz), wurde dann in Ohmenhéauser Samling umbenannt
und weiter vermarktet (mdl. Info von Heinz Maier t)

Fruchtbeschreibung:

mittelgroR, sehr ahnlich dem Golden Delicious, gelb mit rétlicher Backe an Sonnenseite, etwas
flacher als Delicious, gesprenkelte Schale/ Lentizellen, Schale angeraut, nicht fettig, Fleisch gelb
fast saftig; Sorte wuchsstark

Baumeigenschaften:

Blutezeit: Hauptblitezeit

ertragssicher, wuchsstark, keine besonderen Standortanforderungen, bildet reichlich Wasser-
schosse, wenn zu stark geschnitten wird

Pfluckreife:
Mitte September - Anfang Oktober

Lagerfahigkeit:
bis Weihnachten

Verwendung:
Tafel- und Wirtschaftsapfel, sehr aromatisch u. frisch, Allroundapfel fiir Mosten, Backen, Apfel-
mus, ect., saurearm

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
neigt stark zu Alternanz, schorfanfallig, (mehr Blatter als Friichte - manche Jahre schon vor Reife

20-50% Blattverlust)

Besonderheiten:
flacher Geschmack, durch spéate Blite relativ ertragssicher

Anmerkung: Sorte gesichert im Sortengarten in Schlachters/Lindau und im Sortenerhaltungsgar-
ten am KOB-Bavendorf

Fotos Ohmenhauser Samling:



Pfaffenapfel:




Synonyme:
diverse Moglichkeiten - Zuordnung hier weiter zu klaren

Herkunft/Verbreitung:
bei Eduard Lucas, 1854, beschrieben, dort wird ,Pfaffen-Apfel“ als ein Synonym fir den Schmelz-
ling erwahnt, als in Wurttemberg sehr verbreitete Sorte, aus Wurttemberg stammend

Im Sortenprojekt wurden 2 Baume bei Eningen gemeldet, die Sorte konnte bei der Sortenbe-
stimmung durch das KOB nicht zugeordnet werden

Fruchtbeschreibung:

rundlicher bis hochgebauter, langlicher Apfel, mittelgrof3, helle Schale mit leichter rétlicher Be-
flammung bis sonnenseits flachig-rotem Uberzug; viele weiRliche Schalenpunkte; kurzer dicker
Stiel

Baumeigenschaften:

hier: bluht spat mit Luiken; Baum steht auf steinigem Untergrund an Nordseite unter einer 20m
hoheren Esche - Baum vertragt diese Situation und schiebt lange Ruten; bestatigt Lucas-
Beschreibung fiur den Schmelzling ,Wuchs wie Luiken - reguliert sich selbst*

Schmelzling = sehr schoner u. kraftiger Wuchs, viel kurzes Fruchtholz, lichte Krone von bedeu-
tendem Umfang, hellgriine Belaubung, tragt gern u. haufig, ziemlich grof3e Frucht

Pfluckreife:
hier: Mitte Sept.
Angabe zum Schmelzling: Frucht zeitigt im September

Lagerfahigkeit:

hier: kein Tafelobst - daher nicht gelagert; aber sehr stabile Qualitat am Boden - kann bis zu 2
Wochen unterm Baum liegen bleiben ohne dass Friichte zu faulen beginnen

Angabe zum Schmelzling: einzelne Friichte halten sich bis Weihnachten

Verwendung:

hier: kein Tafelobst, nicht in Kliche verwendet, reine Mostverwertung (in den Most des Grol3va-
ters, der aus 2-3 Birnensorten und 7-8 Apfelsorten bestand, musste dieser Apfel mit rein)
Angabe zum Schmelzling: guter Tafelapfel, ausgezeichneter Wirtschaftsapfel, angenehm zum
Rohgenuss, viel zum Kochen, Mosten u. Dorren

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:



hier: nicht alternierend (jedes Jahr Ernte - mal mehr mal weniger), robust, gesund, kein Schorf,
wenig Schadlingsbefall, kein Feuerbrand an dem Baum

Angabe zum Schmelzling: in Wirttemberg sehr verbreiteter Apfel, der sowohl in den wéarmeren,
als raueren Gegenden des Landes zu finden ist

Fotos Pfaffenapfel:

Reichenecker Kernapfel:




Synonyme: ---

Herkunft/Verbreitung:
aus Reutlingen-Reicheneck stammend
bereits vor dem Krieg lokal bekannt

Fruchtbeschreibung:
Frichte klein bis mittel, feste Frucht, saftig, normale nicht fettende Schale

Baumeigenschaften:

bliht spat, treibt spat aus, Baum hat eigentlich keine Frostschaden; Baum vertragt steinigen
Lehmboden;

geeignet fur Albvorland

Pfllickreife:
Ende Sept./Anfang Okt.

Lagerfahigkeit:
lange lagerfahig bis ca. Ostern

Verwendung:
Wirtschaftsapfel, sehr saftig, bedingt als Tafelapfel geeignet, noch essbar, Mostapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
ohne regelmafigen Schnitt Neigung zu Alternanz, etwas schwachwiuichsig (viele kurze Triebe),
reichlich Ernte, nicht windwurf-gefahrdet



Fotos Reichenecker Kernapfel:




Reutlinger Streifling:

Synonyme:
Joser Apfel

Herkunft/Verbreitung:
Abstammung: unbekannt, Ursprungsort: Reutlingen
1924 erstmals erwahnt; heute noch vereinzelt im Raum RT/TU

Fruchtbeschreibung:
hochgebauter, zum Kelch deutlich verjingender Apfel, grof3e Frucht, Grundfarbe hellgelb bis
weil3lich gelb, rot beflammt - kurz beflammt bis fléchig rot, Fruchtfleisch weil3, s&urereich

Baumeigenschaften:
Blutezeit: spat

stark hangendes Fruchtholz
hohe Ertragsfahigkeit
geeignet furs Albvorland

Pflickreife:
Oktober

Lagerfahigkeit:
bis April

Verwendung:
Tafel und Mostapfel, sehr guter Kuchenapfel, Wirtschaftsapfel

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
schorfanfallig

Anmerkungen: k.A.



Fotos Reutlinger Streifling:




Schmiedbastele:

Synonyme: ---

~Schmiedbastles-Apfel” ist bei Lucas, 1854, als Synonym fiir den Muskateller Luiken erwahnt.
Der Muskateller Luiken wird im Ermstal gelaufig “Jagermichel” genannt und unter dem Na-
men’Ermstalperle” wurde die Sorte im 2. Weltkrieg bis nach Berlin transportiert. Dem plattrunden
Typus des Muskateller Luiken entspricht das hier vorliegende Schmiedbastele allerdings gar
nicht.

Herkunft/Verbreitung:
Lokalsorte um Glems und Metzingen-Neuhausen
bereits vor dem Krieg lokal bekannt, Vermehrung wurde wegen der geringen GroRR3e aufgegeben

Fruchtbeschreibung:

klein, hochgebaut: h&aufig nur 6-7cm hoch und ca. 4cm breit, bisweilen eiférmig bis herzférmig
geformt; sehr glatte, optisch schéne Frucht mit meist flachig dunklerem Rot, die gelbliche Grund-
farbe dringt nur selten durch; wenige aber deutliche weildliche Lentizellen/Schalenpunkte; Kelch
nahezu aufliegend, kaum eingesenkte Kelchgrube; kurze schmale Kelchrohre; Fruchtfleisch gelb-
lich, unter der Schale bisweilen rétliche getont; feste Frucht, etwas fettige Schale

Baumeigenschaften:

massiver Baum

Befruchter fur Christiansapfel und Hofstatter

bislang nur greise Baume bekannt, Baume heute 100-150 J. alt

Pflickreife:
Ende Sept.

Lagerfahigkeit:
Nov.-Marz

Verwendung:
Mostapfel, laut Zeitzeugen: beste Mostsorte

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
sehr schorftolerant, Schorfinfektion kommt also selten zum Ausbruch

Anmerkungen:



Eine erste Meldung betraf einen einzigen sortenechten Ast an einem Baum, dort fihrten wir ei-
nen Aktivierungsschnitt durch. Darauf traf eine Meldung eines Einzelbaumes ein, der aufgrund
des drohenden Projektendes ungepriift vermehrt wurde. Bei der Uberpriifung des Behanges stell-
te sich heraus, dass auch hier nur im obersten Kronenbereich das Schmiedbastele wenig vital
tibrig war. Von einem weiteren, sehr groRen und vitalen Baum konnten Ende 2018 nach Prifung
der Frichte Reiser gewonnen werden. Dieses landschaftspragende Exemplar verschwand nur
Wochen spater!

Fotos Schmiedbastele:




Steckbrief: Schmiedbastele

Im Raum Glems/Neuhausen gibt es ein Dreigespann, das sich durch besonders spéate Blitezeit
auszeichnet. Die Sorten in diesem Trio sind also gegenseitige Befruchter: das Schmiedbastele,
der Hofstatter und der Christiansapfel. Alle drei sind Lokalsorten, die in der Regel nach den Eis-
heiligen blihten.

Einzig der Name ,Schmiedbastele” findet sich in der alten Literatur wieder, allerdings handelt es
sich bei ,unserem” Schmiedbastele um eine eigenstandige Lokalsorte. In der lokalen Verbreitung
wurde er wertgeschatzt als eine aul3erst wertvolle Sorte flr Most. Sortenrein gekeltert, also nur
Apfel dieser Sorte zu Saft gemacht, eigne er sich zur Herstellung eines besonders ausgezeichne-
ten Mostes!

Allerdings sind die Apfel sehr klein, nur etwa 5-6 cm lang. Sie sind recht schmal, regelrecht ele-
gant geformt. Die GroRe allerdings macht das Auflesen zu einem muihseligen Geschéft, und so
wurde die Sorte bereits seit der Zeit vor dem 2. Weltkrieg nicht weiter vermehrt, wie uns mitgeteilt
wurde.

Durch das Frostereignis im Jahr 2017 riicken solche spatbliihenden Sorten in den Focus, denn
sie entgehen mit Ihrer BlUtezeit der Kombination von frihem Vegetationsbeginn mit Frostnach-
ten, wie es in Zukunft haufiger geschehen kann.

Der Name ,Schmiedbastele” ist hier irreflihrend und weist in eine falsche Richtung. Eduard Lucas
benennt 1854 in ,Die Kernobstsorten Wirttembergs® das Synonym ,Schmiedbastles“-Apfel als
weiteren Namen fir den Muskateller Luiken. Der Name werde im Raum Reutlingen verwendet.
Der Muskateller Luiken ist aber ein mittelgro3er und plattrunder Apfel, unser Schmiedbastele hier
dagegen ein sehr kleiner Apfel von langgezogener, sogenannt ,hochgebauter” Form. Es ist eine
Lokalsorte, deren genaue Verbreitung noch unklar ist - aber fir die Verwertung besteht Klarheit:
das ist Mostobst und kein Tafelobst!

Nun bendétigen wir engagierte Moster, die fir uns den Nachweis flihren, dass die Sorte einen
Spitzenmost ergibt!



Schnabelsapfel:

Synonyme:
Konstanzer, Holweger, Gluckerapfel, Dirrer Graitlis- Apfel, Durrengretlensapfel, Esslinger

Herkunft/Verbreitung:
seit mind. 1854 in Wirttemberg bekannt
Von Ro6sler 1790 erwahnt und von Ed. Lucas 1854 als "Konstanzer" beschrieben

Fruchtbeschreibung:
grof3friichtig, hochgebaut, helle Grundfarbe / rot beflammt, glatte nicht fettige Schale, helles
Fleisch, saftig, markanter spitz zulaufender Blitenkelch, von Tendenz her langliche Fruchtform

Baumeigenschaften:

gemal E. Lucas "Kernobstsorten Wirttembergs" 1854: (hier: Konstanzer) = sehr verbreitet, gro-

Be Frucht, weinséuerlicher Geschmack, starker Wuchs, recht fruchtbar

Gemal ,Obst und Garten“3/2001: starker Wuchs mit schlanken, sich ab der Mitte verzweigenden
Asten, die sich jedoch schnell tiberbauen (&4hnl. Jakob Fischer); hohe Fruchtbarkeit mit gleichzei-
tig hohem Fruchtfall

Pflickreife:
Sept./ Okt.

Lagerfahigkeit:
bis Dez./ Januar

Verwendung:
guter Tafelapfel, ausgezeichneter Wirtschaftsapfel, vom Landmann geschatzt, viel Verwendung
zu Kuchen u. Most, suBlich, sehr saftig

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
robuster Baum, aul3erordentlich gesunder Baum - in extremen Schorfjahr hatte er keinen Schorf,
sondern sehr gesundes Laub + Friichte

Besonderheiten:
ehemals bei Konditoren begehrter Kuchenapfel; robuster Baum

Anmerkungen: aktuelle Hinweise ergeben den Verdacht, dass es sich bei dem ,Glemser Roll-
apfel” ebenfalls um den Schnabelsapfel handelt. Frichte wurden gesichert und befinden sich in
der Bearbeitung. Um diese Aussage pomologisch dingfest machen zu kénnen, bedarf es aber
weiterer Belege - in der Regel Friichte, Bilder oder Informationen von drei verschiedenen Quel-
len.

Bilder Schnabelsapfel:






SufRRe grine Schafsnase:

Synonyme:
SuRling, Metzenhalsling, Hanselesapfel, Weil3stiRlinger, Spitzapfel, Kneller (? s.u.)

Herkunft/Verbreitung:
bei Eduard Lucas, 1854, beschrieben
wahrscheinlich schon 1598 in Bad Boll im Anbau, Herkunft unbekannt

Fruchtbeschreibung:

es gibt die Gruppe der Schafsnasen, die alle eine langliche Form mit stumpfer Seite am Kelch
aufweisen

hier: mittelgro3, Schale gelblich-grtin, im Verhaltnis zur Gré3e auffallend leicht, Fruchtfleisch
feinzellig, saftig sl keine wahrnehmbare Fruchtsaure; auffallig lange und breite Kelchréhre

Baumeigenschaften:

mittelstark bis stark wachsend mit breiter, aul3en hangender Krone, geeignet fiir Albvorland und
Albhochflache

bei Eduard Lucas, 1854: ,fast durchs ganze Land verbreitet in Bauerngarten, Baum wird grof3 mit
breiter, etwas hdngender Krone und tragt ziemlich gut*

Pfluckreife:
September, friiher Herbstapfel

Lagerfahigkeit:
bis Marz

Verwendung:
Wirtschaftsapfel: Kiiche, Saft, Most, friher beliebte Dorrfrucht

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
keine Angaben

Anmerkung:

die Sortenmeldung des Baumes lautete ,Kneller”, so heil3t eine erst jlingst verschwundene Lo-
kalsorte aus dem Raum Glems.

Die Sortenbestimmung des KOB ergab ,Sif3e Griine Schafsnase®; nach Bildern aus dem Jahr
2004 zeigt der Kneller in der Tat auch das Erscheinungsbild einer Schafsnase; handelt es sich
bei dem Namen ,Kneller” also um ein lokales Synonym fir diese Sorte?



Fotos SufRe grine Schafsnase:




Uracher Bergapfel:

Synonyme: -

Herkunft/Verbreitung:
Abstammung: unbekannt, Ursprungsort: Bad Urach
mind. seit Vorkriegszeit lokal bekannt, noch 2 bekannte Baume

Fruchtbeschreibung:
mittelgrol3, griin-gelb, fest, glatt, diinne Schale, nicht fettig, eher unempfindlich und widerstands-
fahig

Baumeigenschaften:
Blutezeit: Hauptblitezeit
Standorteignung: keine besonderen Anspriiche, auch fiir héhere Lagen geeignet

Pfllickreife:
Anfang Oktober

Lagerfahigkeit:
bis Weihnachten

Verwendung:
nicht unbedingt Tafelapfel, essbar aber nicht knackig und saftig, kaum in Kiiche verwendet,
hauptséachlich Mostsorte

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
schoner groRRer, gesunder, kréaftiger, robuster Baum

wabhrscheinlich nicht frostempfindlich

Anmerkung: k.A.



Fotos Uracher Bergapfel:




Birnen




Betzelsbirne:

Synonyme:
Betzlichshirne, Blebesbirne (Baden), Bostelsbirne (am Neckar), Wergelsbirne, Kundelsbirne,
Kesselsbirne, Rothbirne, Butzelbirne, Letzenbirne, Kappelsbirne, Kesselsbirne

Herkunft/Verbreitung:

Oberdieck, Lucas, Jahn: lllustrirtes Handbuch der Obstkunde, Bd. 5, 1866: verbreitet im Elsenz-
u. Neckartal, Odenwald bis Mainz sowie Speyer u. Pfalz, 1847 erstmals von Metzger beschrie-
ben, vermutlich Samling des 'Grof3en Katzenkopfs'

Es ist nur ein Baum im Landkreis bekannt. Die Sorte wurde vermehrt und wachst nun im Sorten-
garten.

Fruchtbeschreibung:
kugelig, bisweilen fast plattrund, mittelgrof3, grinliche-graue / spater gelbliche Schale, viele dun-
kelgraue Punkte, Schale sehr rau und ohne Geruch; weil3es Fleisch, sehr grobkdrnig

Baumeigenschaften:

Oberdieck, Lucas, Jahn: lllustrirtes Handbuch der Obstkunde, Bd. 5, 1866: grof3e Fruchtbarkeit,
ein 15jahriger Baum liefert bisweilen schon 30 Zt. Birnen, besonders auch als Feld- u. Stral3en-
baum zu empfehlen, weil die Frucht vom Baume nicht genossen werden kann, kommt gut fort auf
rauem Boden u. Klima, sehr anspruchslose Mostbirne, gedeiht bis in Gebirgslagen

PflGckreife:
Oktober

Lagerfahigkeit:
Birne reift im Januar, lagerfahig bis in April

Verwendung:

Klche, Most/Saft, Doérren

liefert einen sehr guten u. dauerhaften Most, dient auch zum Schnitzen u. ,dem armen Manne
zum Rohgenuss®

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
wenig krankheitsanfallig, jedoch feuerbrandanfallig
anspruchslos, auch fir raue Lagen



Fotos Betzelsbirne:




Ochsenherzbirne:

Synonyme:
Coeur de boeuf (Diel, 1801, s. Literaturliste)

Herkunft:

der Pomologe August Friedrich Adrian Diel erhielt um 1801 Reiser der Sorte aus Trier

1847 von Johann Christian Metzger und 1860 von Oberdieck, Lucas, Jahn: lllustrirtes Handbuch
der Obstkunde Bd. 2 ausfuhrlich beschrieben

Fruchtbeschreibung:

wahrhaft birnférmig, vom Baume hellgriin - bei Zeitigung zitronengelb, leicht rétliche Verwa-
schungen, mattweilRes Fleisch, starker Geruch, zahlreiche Punktchen, weich, nicht saftreich, we-
nig kornig, feine Séure, sehr grol3 (2)

fur heutigen Geschmack sif3es und zart schmelzendes Fruchtfleisch

Baumeigenschaften:

fruchtbar, Krone gern etwas flatterhaft, Baum wéachst lebhaft, gro3er Baum (Diel)
Baum wird grof3 u. fruchtbar, lichte Krone (2)

landschaftsprdgende Baume

Pfluckreife:
Herbstfrucht - Frucht zeitigt Ende Okt., oft friiher (Diel)
heutige Erfahrung: Mitte - Ende September

Lagerfahigkeit:

halt sich 3 Wochen u. wird dann teigig (Diel)

heutige Erfahrung: bei zeitiger Ernte ist eine gute Lagerfahigkeit im kiihlen Naturlager tber 4-6
Wochen mdglich, weitere Erfahrungen missen noch gewonnen werden

Verwendung:

Wirtschafts- und Tafelfrucht

fur die Okonomie recht schatzbare Birne, angenehm im Rohgenuss, Frucht riecht sehr stark u.
angenehm, nicht saftreich, zart sufd musierter Geschmack, Frucht welkt nicht (Diel)
Wirtschaftsbirne, sehr beliebte Herbstfrucht, mittelmaRige Gute, gewlrzter zimtartiger Zuckerge-
schmack, gekocht ist sie wohl etwas zu sduerlich u. zu weichlich, wenig korniges Fleisch, fast
halbschmelzend (2)

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
robust



Anmerkung:

noch 2 bekannte Baume im Landkreis, ehemals wohl im Kraichgau und an der Bergstrasse /
Odenwald verbreitet, gilt dort heute als fast ausgestorben. Es sind nur diese beiden Baume im
Landkreis bekannt. Gesichert ist die Sorte nun im Sortenerhaltungsgarten des Projektes, bei 2
Baumpaten und in der Sortenerhaltungszentrale des KOB

Fotos Ochsenherzbirne:

Orlsnbanh




Schweizer Birne:

Synonyme:
Wangerbirn, Olmullerbirne, Olmiillerin
Entspricht nicht der Schweizer Wasserbirne!

Herkunft:

unbekannte Herkunft

Lokalsorte, heute Einzelbaume im Raum Ermstal, Reutlingen, Pfullingen, Killertal/Zollern-Alb-
Kreis

Fruchtbeschreibung:

mittelgroR3, kugelig, zum Stiel hin etwas spitz zulaufend; grunlich-gelbe Grundfarbe mit orange-
roten bis dunkel braunroten Verwaschungen/Streifen zur Sonnenseite hin; raue narbige Schale
(ahnlich wie Bittenfelder), streifenartiger Farbverlauf erinnert an Feigen; auffallig viele helle und
dunkle Lentizellen/Schalenpunkte; mittlerer aber fruchtig stiRer Geschmack, leichte Struktur,
rasch teigig

Baumeigenschaften:
Blate mittel, kurzes Fruchtholz, kompakte Krone (eine runde Krone wie aus dem Bilderbuch),
keine besonderen Standortanforderungen, nicht besonders anspruchsvoll

Pfliickreife:
Ende Okt./Anfang Sept.

Lagerfahigkeit:
Direktverbrauch, da Birne schnell teigig wird

Verwendung:

Tafel-, Dorr- und Brennbirne

laut Sortenmelderin: ,hat man liegen lassen bis sie teigig wird, wie Palmischbirne, und dann fir
das Brennen eine Maische angesetzt - die Schweizer Birne gibt hervorragenden Schnaps!*

Krankheitstoleranz/-anfalligkeit:
Baum allgemein robust, Feuerbrand wurde jedoch beobachtet

Anmerkungen:

aus der Schweiz kamen zu kargen Zeiten die Arbeitskrafte bis in den Reutlinger Raum auf der
Suche nach Verdienstméglichkeiten. Stammt die Sorte von einem Dagebliebenen, ist sie ein Mit-
bringsel oder verweist der Sortenname wiederum auf einen Flurnamen?

Fotos Schweizer Birne:






/ \

Kirschen




Hintergrundinformationen zur ,,Ermstaler Knorpelkirsche*

verfasst von: Felicitas Wehnert, Sachbuchautorin, Nurtingen
zusammengetragen von: Thilo Tschersich, Kreisfachberater fir Obst- und Gartenbau, LRA
Reutlingen

Mit Herz und Geschmack

Archepassagier seit 2014

Sie ist klein, st und mit festem Fruchtfleisch. Deshalb war die regionale StiRkirschensorte der
Region Neckar-Alb friher auch als Herzkirsche bekannt. Mit ihrem intensiven Aroma, der ausge-
pragten Mandelnote und dem hohen Zuckergehalt eignet sie sich hervorragend fiir hochwertige
Destillate, Likore, Fruchtschaumweine, Fruchtgummis und Safte. Gern wird sie auch zu Marme-
lade und Dorrobst verarbeitet. Und eine regionale Backerei verwendet sie wieder fur ihre Back-
waren.

Reif werden die schwarzen Friichtchen erst gegen Ende der Kirschensaison in der 6. Kirschwo-
che. Sie sind relativ klein und der Ernteaufwand an den grol3en Baumen entsprechend grof3.
Damit entsprechen sie nicht mehr den heutigen Vermarktungsnormen und sind unwirtschaftlich.
Einst pragten die hochstammigen Baume das Gesicht der Landschaft am Ful3e der Schwabi-
schen Alb. Heute ist die Ermstaler Knorpelkirsche nahezu ausgestorben. Als Arche Passagier
wird sie von den Slow Food Vereinigungen Neckar-Alb, Stuttgart und Tlbingen unterstitzt.




Hintergrundinformationen zu "Schulbé&bele"

verfasst von: Felicitas Wehnert, Sachbuchautorin, Nirtingen
zusammengetragen von: Thilo Tschersich, Kreisfachberater fir Obst- und Gartenbau, LRA
Reutlingen

Eine Sortenmeldung uber die Internetseite www.sortenerhalt.de gab auf einer Wiese bei Glems
die Kirschensorte ,Schulbabele” an. Drei gesunde und frohwiichsige, dennoch alte Baume liefern
hier in guten Fruchtjahren einen sehr hohen Ertrag an Brennkirschen. Die Kirschen sind nur so
grof sind, wie typische Wildkirschen, also etwa halb so grol3 wie eine Tafelobst-Knorpelkirsche.
So waren auch die beiden Kreisfachberater fir Obst- und Gartenbau gespannt auf den Zucker-
gehalt, der an diesjahrigen Fruchtproben erhoben wurde. Mittels eines gebrauchlichen Refrakto-
meters, dessen Skala in dem Fall bis 130 Oechsle reicht, wurde der Saft der Kirschen untersucht.
Bei Wildkirschen werden kaum 50 Grad Oechsle erreicht. Und erst ab diesem Zuckergehalt ist
das Einschlagen von Obst auch sinnvoll, um die entstehende, gegorene Maische zu brennen.
Der mogliche Alkoholertrag ist abhangig von der Menge des enthaltenen Zuckers. Beim Schul-
babele war der Oechslegrad mit 105 Grad auf3erordentlich hoch. So ist es nicht verwunderlich,
dass die Baume vom Besitzer fleil3ig beerntet werden. Mit einer langen Stange werden die
Brennkirschen heruntergeschdittelt, denn die vollreifen Friichte sind besonders suf3 und lésen
sich leicht vom Stiel. Auf den ausgelegten Tlchern werden dann die faulen Friichte aussortiert -
die guten wandern ins Fass! Die tiefdunklen Friichte haben einen stark farbenden Saft, der sich
sicherlich auch gut zum Farben von Fruchtgemischen, sei es als Saft oder im Most eignet.

Die Sorte war auch alten Glemser Mitbirgern durchaus bekannt - nur wusste bislang keiner noch
einen Standort zu nennen. Und welche Barbel=Barbele=Babele (?) die Urheberin des Namens ist
und was eine Schule damit zu tun hat, ist vermutlich in Vergessenheit geraten..

Vielleicht gibt es nur noch diese drei Baume - oder wisste noch jemand ein weiteres Exemplar?
Das gesunde Laub, der eher kompakte Wuchs und der Gesamteindruck der Fruchtqualitét zei-
gen, dass diese Sorte einen bleibenden Wert besitzt. Im Rahmen des Sortenprojektes des Kreis-
verbandes der Obst- und Gartenbauvereine wird die Sorte nun vermehrt. Aus dem entstehenden
Sortengarten werden Reiser zur weiteren Vermehrung durch interessierte Gutlesbesitzer oder
Brenner dann erhdltlich sein!




Zwetschgen

Hintergrundinformationen zur "Gelbe Zwetschge aus Wuirtingen"

verfasst von: Felicitas Wehnert, Sachbuchautorin, Nurtingen

Sie sind sauerlich und rar, aber gerade deshalb eine Kostbarkeit, und im Zusammenspiel mit
anderen Zwetschgen lasst sich daraus ein guter Schnaps herstellen. Noch um das Jahr 2000, so
erinnert sich Georg Hagele standen in Wirtingen noch acht gelbe Zwetschgenb&dume, die alle vor
dem Zweiten Weltkrieg gepflanzt worden waren. Heute weil3 er nur noch von einem Baum. Er
entstand wohl aus dem Wurzelauslaufer eines élteren Baumes, der am Huhnerstall seines Grol3-
vaters stand. Wenn die Zwetschgen reif waren, wurden die Hihner eingesperrt und die Zwetsch-
gen geschuttelt. Viele wurden sofort gegessen, der Rest zu Marmelade und Kuchen verarbeitet.
Weil die Gelben Zwetschgen sauerlich waren, hat, so erzahlt Georg Hagele, seine Mutter immer
noch etwas mehr Zucker zur Marmelade getan. Die vier Hauszwetschgenb&ume in der Nachbar-
schaft waren su3er und gingen auch besser vom Stein, weil} er noch, aber ,in der Nachkriegszeit
war man auch an den Gelben Zwetschgen froh®.

Als der Huhnerstall schlieBlich abgebrochen wurde, ging die Gelbe Zwetschge ein, aber aus dem
Wurzelauslaufer ging eben der Baum hervor, der heute noch an der Stelle steht. Zuerst hatte
Georg Hagele auf den Rat seiner Schweigermutter hin die Zwetschge eingeschlagen, um
Schnaps daraus zu brennen — mit maRigem Erfolg. Erst als er die Friichte fast tiberreif vom
Baum fallen liel3 und zusammen mit Hauszwetschgen verarbeitete ergab das einen — wie er
meint ,trinkbaren Schnaps.
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